SECONDI

Huvudrdtter

Merluzzo
Torskrygg vilande pa en fisk och skaldjurs ragu sauterad med Aironiris fran Vercelli i
Piemonte. Toppad med skal och droppar av citron fran Amalfikusten.
320

Sogliola Limanda alla Mugnaia
Enkelhet, rena smaker och dofter. Det &r hemligheten med det italienska koket.
Smorstekt rodtungsfilé med citron, vitt vin och sauterad babyspenat.
320

Sogliola classica
Sjotunga fran Vastkusten. Helstekt som filéas vid bordet.
Serveras med en mild jungfruolja fran Sicilien och sauterad baby spenat.
480

Costata di Vitello
Grillad godkalvskotlett av hogsta kvalitet.
Den rosa godkalven serveras naturell med en pepprig Toscansk jungfruolja,
rostad paprika och aubergine parmiggiana.
320

Gran Grigliata del nostro Chef Domenico Lobina
Kokschefen Domenicos variation av grillat kott.
Lammracks med broccoli, hemlagad salsiccia,
och hjortfilé med tryffelcreme och karljohansvamp.

340

Cervo
Kronhjortfilé med karljohansvamp och svart tryffelcreme
och Caponata Siciliana.

340

Coniglio
Rosmarindoftande kaninsadel lindad i Lardo di Colonnata
serverad pa en créme av Cannellini bonor.

295

Costolette d"agnello
Lammracks pa broccoli créme med
hyvlad Pecorino Gran Riserva del Fondatore fran Il Fiorino.
320

La nostra Bistecca alla Fiorentina
(minst 2 personer)
100% Toscansk tradition. Kalv T-bone grillad som i Florens - medium rare!
Serveras med en variation av grillade grénsaker.

420 p.p.
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